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Gaststube - Restaurant „Mühlenstub‘n“ 
 

 

 

 

 

 

 

Liebe Gäste, 

 

zufriedene Gäste sind das Leitmotiv eines jeden Gastronomen. Wir möchten noch 

mehr. Sie sollen sich wohlfühlen und in gemütlicher Umgebung den grauen Alltag 

vergessen. 

 

In unserer Speise- und Getränkekarte finden Sie eine Auswahl von fränkischen und 

deutschen Gerichten. Unsere Küche ist von 17.30 bis 20.00 Uhr für Sie geöffnet. 

Bitte beachten Sie, dass jede Änderung der Beilagen mit 1,50 Euro berechnet wird. 

 

Wir wünschen einen angenehmen Aufenthalt in unserem Restaurant „Mühlenstub‘n“! 

 

Ihr Team der „Altmühlaue“ 

 

 

 



 
 Für Beilagenänderungen berechnen wir 1,50 Euro! 

 

 

 

 

 Hausgemachte Gulaschsuppe       8,50 € 
 mit Holzofenbrot, in der Terrine serviert 

 

 Kräftige Brühe          7,50 € 
 mit Leberspätzle und Gemüsestreifen 

 


 

 Altmühlaue-Salat-Variation von frischen Rohkost- 

 sowie Blattsalaten, je nach Saison, serviert mit 

 knusprigen Croutons und Kräutern 
 

 Wählen Sie: unser leichtes Honig-Senf-Dressing 

    oder unser cremiges Balsamico-Dressing    
             11,50 € 

 

 Erweitern Sie Ihren Salat nach Ihren Wünschen: 
 

 ● mit Putenbruststreifen     17,60 € 

     goldgelb gebraten und mit Balsamico glasiert 

 

 ● mit Schinken- und Käsestreifen   16,50 € 

 

 

 Zu unseren Salaten servieren wir Ihnen auf Wunsch Toast! 

 

 



 

 

 

 

 

 Kleine Gerichte 
 

 

 

 Sülze mit Bratkartoffeln        13,80 € 
 und Kräuterdressing 

 


 
 Fränkische Bauernbrotzeit      15,50 € 
 Weißer und roter Preßsack, Leberwurst und Knacker 

 vom Dorfmetzger, kleine Käseauswahl, dies alles fein garniert 

 und dazu Holzofenbrot 

 


 
 Schinkenplatte „Art des Hauses“    13,50 € 
 Schwarzwälder Schinken, Holzofenbrot, Butter 

  


 
 Gebackener Camembert      13,20 € 
 mit Salatgarnitur, Preiselbeeren, Butter und Toast 
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 Für Beilagenänderungen berechnen wir 1,50 Euro! 



 

 

 

 

 Bayerischer gebratener Leberkäse      14,80 € 
 mit Spiegelei und Bratkartoffeln  

 


 
 Zünftiges Holzfäller-Steak vom Grill  20,50 € 
 mit Zwiebeln, Speck und Spiegelei, dazu 

 Bratkartoffeln und Saisonsalat 

 


 
  Lendchen-Medaillons „Madagaskar“   23,50 € 

 in Rahmsoße mit grünen Pfefferkörnern, 
 feine in Butter geschwenkte Prinzessböhnchen 

 und Röstis  

             als kleine Portion:  21,80 € 

 
  

 

 
 

 

 



Für Beilagenänderungen berechnen wir 1,50 Euro! 

 

Schnitzel 
 

 

„Schnitzel der Franken“      18,80 € 
 vor dem Panieren mit Meerrettich bestrichen, 
  mit Bratkartoffeln und Salat 

             als kleine Portion:  17,30 € 
 



 

Champignon-Schnitzel      18,80 € 
      paniert, dazu Pommes Frites 

             als kleine Portion:  17,30 € 
 



 

Schnitzel „Wiener Art“      17,80 € 
     (mit Pommes Frites und Salat) 

             als kleine Portion:  16,30 € 
 

Pute 
 

  Pute „Pfeffer“        18,80 € 
  Tranchen von der Putenbrust mit Pfefferrahmsoße, 

         Kartoffelrösti und bunter Saisonsalat 

 




  Putengeschnetzeltes „Züricher Art“   18,50 € 
  mit Champignons, dazu Rösti, 

 Salate der Saison 

 



 
Für Beilagenänderungen berechnen wir 1,50 Euro! 
 

 

 

Fisch 
   



  Seehecht natur        20,80 € 
  kross gebraten an zweierlei Saucen, Dill-Hollandaise und 

 „Sauce Choron“ (rote Sauce mit Tomatenmark, Kräutern, 

 Butterschmalz), dazu Petersilienkartoffeln und Marktsalat 

 


 
    Gebratenes Zanderfilet „Müllerin Art“  23,50 € 
        mit Zitronenbutter, Petersilienkartoffeln und 
 einem Marktsalat 

 


 
Seelachsfilet paniert      17,80 € 
mit Zitrone, dazu Pommes Frites und Salat der Saison 

 


 
Gebeizter Lachs        18,60 € 
auf heißen Kartoffelpuffern, dazu Kräuterdip 

 

 

 

 



 

 

Flammkuchen 
 

(hausgemacht aus dem Pizza-Backofen) 
 

 

 

- „Elsässer Art“      12,50 € 
     (mit Speck, roten Zwiebeln und Schmand) 

 


 
- „Altmühlaue-Art“      14,80 € 

          (mit Räucherlachs, Rucola, Mozzarella und 
     Schmand) 

 


 
- Vegetarisch       11,50 € 

          (mit Rucola, Tomaten, Gorgonzola, 
      Mozzarella und Schmand) 

 
 

           

 

 
 

 

 

 



 

Tees für kalte Tage 
 

 

 

(alle Tees von Meßmer) 
 

 

 

Schneewunder 

(Früchtetee mit Kirsch-Marzipan-Aroma)     3,50 Euro 
 

 

 

Bratapfel 

(Früchtetee mit Apfel- und Bratapfel-Aroma)    3,50 Euro 
 

 

 

Wintertraum 

(Kräutertee mit Zimt und Zimtstern-Orangen-Aroma)   3,50 Euro 
 

 

 

Gebrannte Mandel 

(Roiboosteemischung mit gebrannte-Mandel-Aroma)   3,50 Euro 
 

 

 

Pfefferminztee          3,50 Euro 
 

 

 

Roßfelder Glühwein 

(hausgemacht)          3,80 Euro 
 

 

 
     

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 Desserts 
 

 

 

 

70 Kaiserschmarrn mit gerösteten Mandeln     9,20 € 
 dazu Vanilleeis oder Apfelmus 

 

 kleine Portion         8,50 € 

 

 



 

 

71 Gebackene Apfelkrapfen in Zimtzucker     8,50 €        
 mit Vanilleeis und Sahne 

 

 kleine Portion         7,50 € 

 

 



 

 

72 Bourbon-Vanilleeis          8,20 €        
 mit heißen Waldbeeren und Sahne 

 

 kleine Portion         7,50 € 

 


